Gomda musslor Kategori: Skaldjursratter

B 1% dlris
B 4 hardkokta agg
B 1 burk musslor i vatten (225g)

Sas:
B 2 msk smor
B 2 msk vetemjol
B 4 dl musselspad och mjolk eller gradde
B salt och peppar
| dill
B 1 -2 dlriven ost

,Koka riset. Lagg det i en smord ugnssaker form.

Dela aggen i halvor och lagg dem ovanpa riset. Lagg musslorna mellan dggen och
hall sedan 6ver sasen.

Strd dver riven ost.

Gratinera 225 gr tills ratten fatt fin farg.



